


ENTRADAS FRIAS
se(Ceviche Mi Peru

Mariscos y pescado seleccionados
marinado con nuestra exclusiva receta leche
de tigre acompafado de choclo y camote.

3 Ceviche de salmon
Trozos de salmdn, marinadas en
leche de tigre. Crocante cebolla
morada, choclo y camote.

R Ceviche especial

Trozos de salmon, atin y camarones,
limon, cebolla, marinado con leche de
tigre acompafiado de choclo y camote.

%€ (ausa de camaron

Delicada masa de papa amarilla en
punto de limén, ligera de aji y rellena con
camaron acompafiado de palta natural.

% Pulpo al olivar nortefio

Finas laminas de tierno pulpito marinada
en oliva, Sauvignon blanc y acompafiado de
sedosa salsa de aceitunas.

¢ Ensalada Mixta

Ensalada de lechuga, tomate,
palta y palmito.
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C’ NRTA EXCLUSIVA

PLATOS DE FONDO
K Saltado Mi Peru

El tradigonal lomo saltado llevado a la
fusion costefia con camarones, champifiones,

papas fritas crocantes y acompafiado de arroz blanco.

% Filete a lo macho

A la parrilla, cubierta con picantosa salsa de
mariscos acompafado de arroz.

% Filete a la huancaina
A la plancha, cubierta con la clasica salsa
huancaina, camarones y jaiba, acompafiado
con un suculento arroz con choclo.

% Milanesa al Pesto
Filete de res apanado sobre fetuccini
en crema de espinaca, albahaca y quesos.

Milanesa apanado con
fetuccini a la huancaina

Filete apanado en panco con queso parmesano y
acompafiado de fetuccini a la huancaina.

. .
R Aji de gallina
Tradicional representacion limefia,
cremosa de salsa de aji amarrillo, trozos
de pechuga de gallina, queso nueces,
acompafiado arroz blanco.

2 Salmon salsa camaron
A la plancha, camarones bafiados en su
propia salsa de coral y acompafado de

arroz criollo.

3 Salmén a la Mardcu
A la plancha con deliciosa reduccion de
agridulce de maracuya y camarones salte
acompafiado de arroz criollo y papas doradas

3R Salmon Mediterraneo
A la plancha bafiado en salsa bechamel,
camarones, ostiones y alcachofas,
acompafiado de arroz chaufa.

R Jalea Mixta

Suculentos chicharrones de mariscos con
la clasica receta de antafio de nuestra
abuela y acompafiado de zarza criolla.

S Chicharron de pollo

Cortado en trozos y marinado a nuestro
estilo, apanado frito y acompafiado de salsa
tartara y papas fritas.

9% Pescado en salsa de huancaina
A la plancha, cubierta con la clasica salsa
huancaina, camarones y jaiba, acompafado
con un suculento arroz con choclo.

POSTRES
3 (rema volteada

Cocido en bafio maria a base de leche
evaporada, condensada, huevo, azlcar y
gotas de vainilla.

2 Suspiro limefio
Postre tipico peruano, preparado de un
clasico manjar aromatizado con toques de
vainilla y cubierto con merengue Tiramisu.
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ENTRADAS FRIAS
se(Ceviche Mi Peru

Mariscos y pescado seleccionados
marinado con nuestra exclusiva receta leche
de tigre acompafado de choclo y camote.

3 Ceviche de salmon
Trozos de salmon, marinadas en
leche de tigre. Crocante cebolla
morada, choclo y camote.

R Ceviche especial

Trozos de salmon, atin y camarones,
limon, cebolla, marinado con leche de
tigre acompafiado de choclo y camote.

%€ (ausa de camaron

Delicada masa de papa amarilla en
punto de limén, ligera de aji y rellena con
camarén acompafiado de palta natural.

% Pulpo al olivar nortefio

Finas laminas de tierno pulpito marinada
en oliva, Sauvignon blanc y acompafiado de
sedosa salsa de aceitunas.

¢ Ensalada Mixta

Ensalada de lechuga, tomate,
palta y palmito.
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C’ NRTA EXCLUSIVA

PLATOS DE FONDO
X Saltado Mi Peru

El tradigonal lomo saltado llevado a la
fusion costefia con camarones, champifiones,

papas fritas crocantes y acompafiado de arroz blanco.

% Filete a lo macho

A la parrilla, cubierta con picantosa salsa de
mariscos acompafado de arroz.

% Filete a la huancaina
A la plancha, cubierta con la clasica salsa
huancaina, camarones y jaiba, acompafiado
con un suculento arroz con choclo.

% Milanesa al Pesto
Filete de res apanado sobre fetuccini
en crema de espinaca, albahaca y quesos.

Milanesa apanado con
fetuccini a la huancaina

Filete apanado en panco con queso parmesano y
acompafiado de fetuccini a la huancaina.

. .
R Aji de gallina
Tradicional representacion limefia,
cremosa de salsa de aji amarrillo, trozos
de pechuga de gallina, queso nueces,
acompafiado arroz blanco.

2 Salmon salsa camardn
A la plancha, camarones bafiados en su
propia salsa de coral y acompafado de

arroz criollo.

3 Salmén a la Mardcu
A la plancha con deliciosa reduccion de
agridulce de maracuya y camarones salte
acompafiado de arroz criollo y papas doradas

3R Salmon Mediterraneo
A la plancha bafiado en salsa bechamel,
camarones, ostiones y alcachofas,
acompafiado de arroz chaufa.

R Jalea Mixta

Suculentos chicharrones de mariscos con
la clasica receta de antafio de nuestra
abuela y acompafiado de zarza criolla.

S Chicharron de pollo

Cortado en trozos y marinado a nuestro
estilo, apanado frito y acompafiado de salsa
tartara y papas fritas.

3% Pescado en salsa de huancaina
A la plancha, cubierta con la clasica salsa
huancaina, camarones y jaiba, acompafado
con un suculento arroz con choclo.

POSTRES
3 (rema volteada

Cocido en bafio maria a base de leche
evaporada, condensada, huevo, azlcar y
gotas de vainilla.

2 Suspiro limefio
Postre tipico peruano, preparado de un
clasico manjar aromatizado con toques de
vainilla y cubierto con merengue Tiramisu.




